Babicciny sirupy
Babicciny sirupy patfi do kazdé chalupy.

Pani Alice Suskova se dlouhd léta zajimala o bylinky a bylinkafstvi. Sirupy dlouho zkousela,
testovala a obdarovdvala své blizni a poté se vrhla do podnikani. Originalita sirupl spociva ve
formé jejich zpracovani. Neni zapotiebi vysoké teploty k tomu, aby se sirupy "uvarily." Sirupy
jsou zpracovany za studena (macerovany), aby se uchovaly jakostni latky v co nejvétsi mire
véetné vitaminQ. VSechny recepty jsou puvodni a v portfoliu ma pani Suskova pres Ctyficet
druhl sirupd a vyluht, které prabézné dopliuje dle sezény. Sirupy jsou bez konzervacnich
latek, z bylin osobné nasbiranych. Jsou prodavany na rdznych trzich svysvétlenim jejich
lécebnych Gcinkd.

Vroce 2018 a 2019 byly Babiciny sirupy ocenény titulem Potravina a potravinar
kralovéhradeckého kraje.

Navstévu pro malé skupinky si domluvite celoro¢né na telefonu: +420 603 212 286
Babicciny sirupy
Praiska 65
54 301 Vrchlabi

marek.susko@seznam.cz
www.babiccinysirupy.cz
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Décinska bouda — Horska farma

v v/

Horska farma na R{iZové hote — Décinska bouda se staroceskou kuchyni, krojovanym
sluzebnictvem a s vlastni vyrobou mlé¢nych produktli kazdého navstévnika uplné nadchne.
V prekrasném prostiedi Krkonos, s vyhledem na Studni¢ni Horu a celé panorama Pece pod
Snézkou v nadmotrské vysce 1260 m n.m. zachovavaji tradi¢ni horské hospodareni (na 120
ovci a 4 dojné kravy a jalovice), v€etné restaurace a ubytovani. Ve stylovych dvou
mistnostech, kde je vystaveno jiz historické vybaveni horskych domdcnosti, zde ochutnate
mistni mlééné vyrobky (mléko, zakys, tvaroh, rizné druhy syrl), ale i typické staroceské
pokrmy jako Skvarkové placky nebo domaci kolace s mistnim vyrobenym tvarohem a
borGvkami. Otevieno od dubna do listopadu, navstéva restaurace mozna celoroc¢né.

Navstévu si domluvite mino dubna a listopadu po cely rok na telefonu +420 733 577 999,
+420 739 352 555 ¢i emailu horskafarma@email.cz

Décinska Bouda — Horska farma
542 21 Velka Upa 181
horskafarma@email.cz
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Krkonosska kozi farma — Rudnik

Manzelé Lucie a Jan Frantovi vybudovali a stdle jesté buduji KrkonoSskou kozi farmu

v Rudniku.

Na jiznim Upati Krkonos chovaji na Sest desitek koz, ¢ast stada se v |1été pase v okoli Horniho
Mar3ova. T¥icet koz ma pastviny pfimo u farmy v Rudniku, které dvakrat denné doji. Sedesat
litr mléka zpracovavaji ve faremni minimlékarné na Cerstvy syr, kefir, Zervé, tvaroh a
pasterizované mléko. Vysoka kvalita téchto vyrobk( je dana mistem a zplisobem chovu koz,
malym objemem vyroby a rodinnym charakterem farmy, kterd nema zadné jiné
zaméstnance. Svym zadkaznikim v rezimu , prodeje ze dvora“ nabizi mlécné vyrobky spliujici
viechny hygienické a veterindrni pozadavky bezpecné potraviny. Krkonossky regionalni
produkt.

Kozi mléko se od kravského v mnohém lisi. Obsahuje méné hlenu a 10x vice sloucenin fluoru,
ktery posiluje imunitu, chrani zuby a zpevnuje kosti.

Navstévu si domluvite od dubna do listopadu po telefonu +420 737 716 028, emailu ¢i
facebooku.

Krkonosska kozi farma s.r.o.
543 72 Rudnik 76

http://www.facebook.com/kozifarmakrkonose
obchod@kozifarmakrkonose.cz
www.kozifarmakrkonose.cz
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Krkonosska likérka APICOR — Rudnik u Vrchlabi

KrkonoS3ska likérka APICOR byla zaloZzena v roce 1999 manzely Bohacovymi — dlouholetymi
vCelafi, ktefi spole¢né s dcerou a zetém Pavlem Cermanem zacali vyrabét z prvotfidniho
¢eského medu a vody z horskych prament v okoli Janskych Lazni, KrkonoSskou medovinu.
Vyrabi se ve tfech chufovych variantach: KLASIK, VISNOVA, MANDLOVA. Vy$§i obsah alkoholu
(18%) a roc¢ni zrani medoviny zarucuje dostatecnou stabilizaci bez chemickych pfipravki a
neomezenou trvanlivost. Krkonossky regionalni produkt.

V soucasné dobé je sortiment rozsifen o tradi¢ni staroceské likéry, které v minulosti nemohly
chybét v 74dné hospodé: KONTUSOVKA, VISNOVKA HRUSKOVKA, ORECHOVKA a KMINKA.
Horskymi specialitami jsou HORCOVKA, KRAKONOSOVA ZAHRADKA, VICHR Z HOR a bylinny
likér KRAKONOS.

Navstévu si domluvite celorocné na telefonu: +420 603 233 884

APICOR
Vyroba medoviny a lihovin
543 72 Rudnik 469
info@medovina-apicor.cz

WWW.apicor.cz
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Pivo Fries

Z horské vody, ktera vyvéra v nadmorské vysce 1 217 metrd, vari na Friesovych boudachv
objektu Andula pivo Fries. Kvalitu piva zarucuje jak vlastni horska voda, tak peclivy vyrobni
proces, u kterého muzete byt osobné pfi ndvstévé pivovaru. Provede vas mistni sladek, ktery
vam predstavi technologii, suroviny, a hlavné pak vysledek v podobé nékolika druh piva.
Ochutnat mlzete desitku s nizsSim obsahem alkoholu, svétlou dvanactku (tradi¢ni lezak

z Zateckého chmelu a tfi druhi sladu), polotmavou tfinactku (péti-sladovy special) a pak také
svrchné kvaseny special typu Ale (vyrazné pivo s vyssim procentem alkoholu). Pokud vas
zajima, co je rmut, mlato, sladina, mladina a co se déje ve varné, spilce a tanku, udélejte si
vylet na vrcholky hor a navstivte pivovar v boudé Andula, ktery je soucasti i KrkonoSské pivni
stezky.

Navstévu pro si domluvite celoro¢né na telefonu: +420 724 230 884 nebo na webovych
strankach https://penzionandula.cz/pivovar

Horsky hotel Friesovy boudy - penzion Andula
543 52 Strazné 95
info@friesovyboudy.cz
www.penzionandula.cz /pivovar
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VOLKAFE Trutnov

Kdo si rad neodpocine pfi Salku dobré kavy? Jestli chcete opravdu kvalitni kavu a prazenou
v Krkonosich, tak nevahejte a zajdéte do kafirny Volkafe v Trutnové.

Rodina Volkova v Trutnové zalozila Kafirnu, misto setkavani a kuti pland. Pro mnohé je
utocistém pred shonem civilizace a mistem odpocinku. A tady vznikl ndpad realizovat
obrovsky sen — prazit si svou vlastni kdvu. Zacali se vzdélavat, zkouset, experimentovat,
chutnat a vymyslet a vznikla Prazirna Volkafe. Zelena kava je nakupovdna od drobnych
péstitel v rliznych zemich. Jsou jedinou prazirnou v Cechdch, ktera ziskala tzv. malou
certifikaci prazeni Fair Trade kavy! Kdvu prazi na stfedné tmavo — italsky zptisob. Mlzete
zde vidét prazeni kdvy a sezndmit se rliznymi typy kdv a ochutnat jednodruhové gurmety
arabic a robust z celého svéta, ale i michané smési kavy. Pfijdte si popovidat o kdvé nad
salkem voriavé a chutné kavy.

Navstévu pro malé skupinky si domluvite celoro¢né na telefonu: +420 776 595 417

Volkafe Trutnov s.r.o.
Spojenecka 61
541 01 Trutnov
volkafe@gmail.com
www.kafirna-trutnov.cz
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